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Wedding Apero (Komplete Angebote) 

 
 

Wedding Apero 1 «Firechefs Grill Apero» 
 

Pulled Pork Burger (Klein) 
PP 12 Std. im Smoker, Safran Brötli & Cole Slaw Salad. 

 

Nacho Chips mit hausgemachten Dips 
Gucamole, Randen – Meerrettich, BBQ Dip. 

 

Hausgemachte Bratwürstli mit Kartoffelsalat 
Im Schiffli angerichtet mit Honig Senf Sauce 

 

Crostini mit Tomme Käse 
mit Zwiebel Chutney 

 

Meatballs mit Grill Salsa 
Salsa aus grilliertem Mais, Frühlingszwiebeln, Tomaten und Chili 

 

Snack Gemüse mit Dip 
Knackige Gemüse Sticks mit Joghurt Dip 

 

Rindfleischsalat 
Rinder (Suppenfleisch) Salat an feinen Dressing. 

 

Getränke: 
Felsenau Bärner Müntschi & Junker, Firechefs Craft Bier, Schafiser Chasselas, 

Mineral still & laut, Orangensaft, Hausgemachter Eistee 
Material: 

Inklusive Apero Teller, Einweg Material, Servietten & Gläser. 
 

Preis/Person: 39.90*         
              *Zzgl. Personalkosten 
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Wedding Apero 2 «Feines zum Schnousä» 
 

Schweinebraten und Roastbeef 
Im Smoker zubereitet, kalt aufgeschnitten 

 
Auswahl an geräucherten Fleischspezialitäten. 

Speck, Coppa, Bauernwurst, Znüni Würstli. 
 

Parmesanmökli &r Hobelkäse 
 

Hausgemachte Schinkengipfeli 
 

Hausgemachter Knoblauch Dip 
 

Getroknete Tomaten, eingelegte Oliven, Zwibeli, Gürkli… 
 

Hausgemachte Foccacia & Butterzopf 
 

Getränke: 
Felsenau Bärner Müntschi & Junker, 

Schafiser Chasselas, 
Mineral still & laut, Orangensaft, Hausgemachter Eistee 

 
Material: 

Inklusive Apero Teller, Einweg Material, Servietten & Gläser. 
 

 
Preis/Person: 29.90* 

 
 

            *Zzgl. Personalkosten 
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